


BOCADOS MEDITERRANEOQOS

Tosta de Jamon IbErico. .oovvnieniinniinieniieieeieennes 7,50 €
Pan Riistico de Masa Madre y Jamon Lbérico, acompanada
con Tomate Natural Triturado, Ajos para Untar.

Focaccia de Pastrami. ""Ternera de la Finca' .. 7,00 €
Pan de Focaccia, Pastrami de Ternera, Rucula, Salsa Tartara.

Rulo Libanes "Pan Libanés' ..oovvveeeeeeeeeeeennn. 0,50 €
Lechuga, Tomate, Cebolla Morada, Pollo Marinado, Preparado 1.ibanés.

Estira Especial de Ternera ""Roast Beef™ .......... 7,00 €

Lernera Asada a Baja Temperatura, Mozzarella Fundida
v Salsa Especiada (1 ioeramente Prcante).

Saquitos de Queso Montenegro .....c..ceeeeveeeuenee 10,50 €
Queso Montenegro, Cebolla Caramelizada.

Croquetas de IbEricos...ooomiiniiniennieniinieriennene 10,00 €
Croquetas de Jamon Lbérico, Doble Rebozado 1radicional y Panfko.

Crujiente de Pollo de Corral ......ccccocveeiennennene, 10,00 €
Sabrosas tiras de Pechuga de Pollo Crujiente y Salsa Don Carlos.

Acompanadas de Patatas Dipper.
LIGERITOS

Humus de Garbanzo acompaniado de Pan Pita. 6,50 €
Humus de Garbanzos, A.V.O.E, Pimenton de la V'era, Pan de Pita.

Pimientos del Piquillo con Bacalao...................... 9,50 €
Pimientos del Piguillo rellenos de Bacalao.

Timbal de Ensaladilla Rusa.........ccoeevvvvvevieiiiveennneee. 8,50 €
Ensaladilla Rusa, Pimientos Asados, Culis de Crema de Piguillo.

Boletus Edulis con Trufa Negra........cccceuuenneeee 13,90 €
Boletus Edulis con Parmentier de Patata, Yema de Huevo, Trufa Negra.




HUEVOS

(En todos nuestros Platos utilizamos Huevos F.coldgicos)

Timbal de Huevos Rotos con Bacalao............... 12,50 €
1imbal de Bacalao Confitado, Patata Gallega, Cebolla.

Huevos Rotos de Jamon Ibérico.......nnnnne...... 13,80 €
Patata 1.aminada Gallega, Huevos Fritos, Jamon Lbérico.

Huevos Rotos de Queso Idiazabal con Trufa .. 14,00 €
Patata 1aminada Gallega, Huevos Fritos, Queso ldiazabal Fundido

con Trufa Rallada.

A LA TTALTANA

Provolone a la Pi1zzaiola ......ouueeeeeevvviiiiiiieeennnne, 9,50 €
Queso Provolone, Lomate Napolitanao y Perfume de Albahaca.

Risotto Fruttt di Mate€......uuueeeeeeeeeeeeeeeeeeeennnnnnee, 12,50 €
Arroz Cremoso, Gambas, Almejas y Calamares.

Risotto con Boletus y Azafran ........ccceeueennnenne 13,00 €

Arroz Cremoso con Azafran y Queso Parmesano.

[Lasana BoloNeSa.....cooovvvvvveueiiiiieeieiiiieeeiiiieeeeens 9,50 €

Carne de Ternera, Verduras, Pasta, Bechamel, Tomate.

Spaguettt Mare MIO......ccccvvviiviiniiiniiiiiiieeee, 12,50 €
Spaguetti con Berberechos y Gamba Roja.

Fartalle Primavera .....ccccvvvvveeeeeciiieeeeeeeeeeeeeeeeeeeeene, 10,50 €
Farfalle, Espinacas, Zanahoria, Calabacin,

Pimiiento VVerde y Rojo, Queso Ricotta.

Fagotti con Queso y Pera Caramelizada................... 11,50 €
Fagotts, Queso, Pera Caramelizada, Nueces, Salsa de Quesos.




CARNES

Cachopo de Ternera .....ccceveeveeveeneenecneenieennee. 17,50 €
Jamién 1bérico, Queso Emmental y Cebolla Caramelizada.

Carrillera de Ternera al Vino Tinto.................... 12,50 €

Carrillera de Ternera al V'ino 1into con Parmentier de Patata.

Entrecote de Avila 500 gr. “Trinchado” ........ 21.50 €
Lomo Bajo de Vaca de la Sierra de Avila

Steak Tartar de Ternera ""LLa Finca'' ............... 15,00 €
200 gr. Carne de Ternera cortada a Cuchillo, Salsa Japo Cari.

Hamburguesa "La Finca''. ..., 10,50 €

Seleccion de Carnes Maduradas de vacuno Mayor con mas de 40 meses
de edad con un toque abumado, Brotes de I echugas, Tomate Azul,
Queso ldiazabal, Scamorga, Bacon Crujiente, Salsa Bourbon.

PESCADOS

Chipirones Glaseados .....ccccecevveveivenncnicnnennee. 15,80 €
Chipirones Glaseados con Salsa de Ostras, Cebolla Caramelizada y Mayonesa.

Buniuelo de Bacalao .....oovvvvvvvvvvviiiiiiiiiiiiiiieinnnnn, 12,50 €
Lomitos de Bacalao, rebozados con Panko, Salsa de AliOli de Tersyaka.

Tartar de AtUn ..o, 14,50 €

Lartar de Atin sobre Guacamole Casero con suave cielo de Tomate y Aloa Wakanme.

Pulpo ala Brasa....c.coocceviiiiininiiiiiiieee, 16,50 €

Pulpo a la Brasa con Parmentier de Patata y Pimenton de la 1 era.

LLomo de Bacalao Contitado al Hinojo.............. 15,50 €
Bacalao Confitado en Arberquina a 65°, Tomatitos Cherry, Hinojo.

Tartar de Salmon con Aguacate.........eeeeeueenneeee. 12,50 €
Base de Aguacate, Salmin Marinado.




TABLAS

Tabla de Queso Manchego ......cccoceeverveeniennneneee. 9,50 €
Queso Manchego D.O.
Tabla de Jamon Iberico. .ovvniinviniiiniiiiiiieneee 17,50 €

Jamon Lbérico al Corte.

Tabla de Jamon Ibérico y Queso Manchego D.O... 15,00 €
Jamon 1bérico al Corte, Queso Manchego D.O.

ENSAILADAS

Mezclum de 1.echugas, Tomate Natural, Maiz, Acettunas Negras,
Caballa, A.V.O.E., Vinagre y Sal.

Mezclum de 1.echugas, Tomate Cherry, Queso Parmesano,
Queso Cheddar, Pollo Milanesa.

) U 10,50 €
Mezclum de 1.echugas, Tomate Cherry, Biifala D.O.P,
Albahaca, V'inagreta de Albahaca.

Ensalada de Bacalao Ahumado........................... 12,50 €

Tomate Azul, Bacalao Abumado, Alcaparras,
Pasta de Acettuna Negra, A.17.0O.E.

Ensalada de Asadillo de Pimientos y Ventresca 11,50 €
Pimientos Asados, Ventresca y A.O.1 . E.




PARA L.OS MAS PEQUENOS

Pizzete Margarita .....cccceeveeeveeriieeniieeiieceeeeees 5,50 €

Lomate, Mozzarella y Albahaca.

P1zzete BambIno ...ccccocociviiiiiiiiiiiiiieeeeeeeeeeeee, 6,00 €

Tomate, Mozzarella, Jamin Cocido y Orégano.

Hamburguesa “Pinocchio”........ccccovvriiniennennene 5,50 €

120 g de Carne 100% 1ernera, Pan Brioche sin Sesamo,
Tomate, Cebolla, Pepinillo y Queso Fundido. Acomparado de Patatas.

POSTRES

TIAMISTU ALEESANOuuriiiiiiiiiiiiiiiiiiiiieeeeeieeeeeeeeeeeeas
Bizeocho de Soletilla, Mascarpone, Cacao.

Tarta de T1es LeCheS e eeeeeee e,

Puro volcan de sabores, mny recomendable.

Tartaleta de Lemon Ple ..ovvvvvvivieiiiiiiiiiiiiiiiiieeneene,
Cremosa, Dulce, con toques Acidos y sobre todo... [Irresistible!.

Brownie de Chocolate y Helado.........ccccccueenneenneee.
Bizeocho de Chocolate con Nueces acompariado de Helado de 1 ainilla.

Pizzete de Nutella ....coevvveiiiiiiniiiiiieiececceece
1100 % Recomndable!.

Copa de “Gelatto [taliano™.......cccceeeevienvienieneennene
Helado Artesanal Italiano.




Miguel Hernandez, 7
Talavera de la Reina (To)
Reservas: 925 09 64 07

000®

Cocina abierta de 13.00 h. a 16.00 h.
yde 20.00 h. a 23.30 h.
Tel. de Pedidos: 925 09 64 07



